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Stadtbahnlinie 6 + 11, Haltestelle Christuskirche,
Stadtbahnlinie 1 + 8, Haltestelle Werderstraße

So finden Sie uns
bfw Hannover

Umschulung
Koch/Köchin (IHK)

Bildungsstätte Hannover
Arndtstraße 20
30167 Hannover

Telefon 	0511 · 164 01 21 
FAX   	 0511 · 164 01 15

E-Mail    hannover@bfw.de
WEB	 www.bfw.de

Kursdauer	 21 Monate

Beginn	 jeweils April und November

Unterrichtszeit	 Mo - DO  6.45 bis 15.15 Uhr 
	 FR	        6.45 bis 13.00 Uhr

Unterrichtsort	 bfw Hannover
	 Berufsfortbildungswerk
	 Arndtstr. 20 · 30167 Hannover

Förderung
Eine individuelle Förderung durch die  Agentur für Arbeit/ 
Jobcenter über einen Bildungsgutschein ist bei Vorliegen der  
persönlichen Voraussetzungen möglich. Informieren Sie sich 
rechtzeitig vor Lehrgangsbeginn bei der Agentur für Arbeit  
oder Ihrem Jobcenter.

Information
Weitere Informationen erhalten Sie täglich zwischen 
9 und 14 Uhr bei Stefanie Lepsy unter der Telefonnummer  
0511 · 1 64 01 21. 
 



Seit mehr als 35 Jahren ist das bfw – Berufsfortbildungswerk 
Gemeinnützige Bildungseinrichtung des DGB – am Standort 
Hannover mit seinen Bildungsangeboten erfolgreich vertreten.  
Vielfältig wie die Bedürfnisse unserer Kunden und der Berufs-
welt sind unsere Angebote für von Arbeitslosigkeit bedrohte, 
arbeitssuchende Menschen, Berufsrückkehrer und andere 
Zielgruppen. Wir qualifizieren, orientieren, beraten, vermitteln 
und resozialisieren.  Zudem beraten wir Unternehmen in der 
Personalentwicklung, erarbeiten Maßnahmen für die betriebliche 
Weiterbildung und führen diese durch. 

Näheres besprechen SIE MIT

	    Stefanie 
	    Lepsy  

Lehrgangsbeschreibung

Unser Übungsbetrieb Gastronomie bietet Ihnen maßge-
schneiderte und realistische Fortbildungsmöglichkeiten im 
Küchen- und Servicebereich. Wir haben für jeden ein passendes 
Angebot, sowohl für Fachkräfte aber auch für Ungelernte. 

Unter anderem führen wir Umschulungen zur Köchin und  
zum Koch durch, die in drei Bereiche aufgegliedert sind. In  
den ersten etwa neun Monaten werden die fachpraktischen 
Kenntnisse im Übungsbetrieb Gastronomie erworben. An  
zwei Tagen in der Woche werden prüfungsrelevante  
theoretische Kenntnisse vermittelt.

Zur Vertiefung der erworbenen Kenntnisse ist ein sechsmona-
tiges Praktikum in einem zur Ausbildung berechtigten Betrieb 
vorgesehen.

Nach dem Praktikum werden die vorhandenen Kenntnisse ver-
tieft und wir bereiten Sie gezielt auf die Abschlußprüfung vor.

Kursinhalte sind unter anderem

Die Umschulung orientiert sich am Ausbildungsrahmenplan und 
Rahmenlehrplan für den Ausbildungsberuf Köchin/ Koch und 
bereitet Sie auf die Abschlussprüfung vor der IHK Hannover vor.

Inhalte sind u.a.:

l	Technologie
l	Warenwirtschaft
l	Wirtschafts- und Sozialkunde
l	Mathematik
l	EDV-Grundlagen
l	Fachpraxis

Durch ein sechsmonatiges Betriebspraktikum wird Ihnen die 
Möglichkeit geboten, die erlernten Kenntnisse und Fähigkeiten 
im betrieblichen Umfeld zu festigen und zu erweitern.

Wer sind wir?
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Fragen Sie Ihren zuständigen Ansprechpartner in Ihrer 
Agentur für Arbeit oder Ihrem Jobcenter.

Sprechzeiten täglich von 9:00 - 14:00 Uhr

0511 · 164 01-21

Weitere Informationen finden Sie auch im Internet unter 
www.berufenet.arbeitsagentur.de  


